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HOTEL RESTAURANT 

HOLIDAY THUN 
 

 

Gwattstrasse 1 

3604 THUN 

TELEFON 033 334 67 67 / FAX 033 334 67 68 

info@holidaythun.ch 

www.holiday-thun.ch 
 

 
BANKETT 

MENU 

VORSCHLÄGE 

 

 
 

 

 

 

 



  Alle Preise inkl. MwSt. 

 

2 
 

Hotel  Im Hotel HOLIDAY stehen Ihnen 59 schöne und komfortable  

 Doppelzimmer und eine Business Suite mit Wohlfühl-Komfort zur  

 Verfügung.  

 Die Zimmer, teilweise mit Balkon und Ausblick auf den Yachthafen 

und die Alpen, alle mit Bad/WC oder Dusche/WC, Telefon, 

Flatscreen und gratis W-Lan. Diese Vorzüge machen Ihren  

 Aufenthalt angenehm und erholsam. 

 

Küche Die Küche bietet ein saisonales und marktgerechtes Angebot. 

Frische ist unser oberstes Gebot, wobei wir nach Möglichkeit die hei-

mischen Produkte bevorzugen. 

 

Restauration 60 Sitzplätze im Restaurant 

   65 Sitzplätze im Alpenblick 

   24 Sitzplätze im Seeblick 

     36 Sitzplätze im Niederhorn 

 120 Sitzplätze auf unserer schattigen Terrasse 

 

Gastgeber  Familie Michael + Therese Stiassny und Team 

 

Kontaktadresse Hotel Holiday Thun 

   Gwattstrasse 1 

3604 Thun   

Tel. 033/334 67 67 

   info@holidaythun.ch 
  

Lage Thun, das Tor zum Berner Oberland. Gleich am See mit einer  

malerischen Altstadt, neben dem Leichtathletikstadion und an  

einem der schönsten Strandbäder Europas  

gelegen. Die bekannten Thuner Seespiele befinden sich in  

unmittelbarer Nähe. 

 

Die sehenswerte Altstadt von Thun ist zu Fuss erreichbar und liegt am 

Eingang zum Berner Oberland, 25 km südlich von Bern. 

 

   Autobahn A6 Bern-Thun-Interlaken 

   Zug   mit dem Intercity ab Bern 20 Minuten 

Busverbindung ab Bahnhof Thun, STI-Buslinie Nr.1 bis  

Bushaltestelle „Strandbad“. 

Flugplatz Belp Bern 20 Minuten Fahrt, sehr kurze Flugabfertigung.  

 

Parkplätze Wir haben einige hoteleigene Parkplätze (nicht reservierbar). 

Unmittelbar neben dem Hotel stehen 150 öffentliche Parkplätze 

(CHF 4.00/24h) zur Verfügung. 
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Menübesprechung / Detailabsprache 
 

Bitte vereinbaren Sie mit uns unbedingt einen Besprechungstermin, damit wir das Menu 

sowie die Details Ihres Anlasses in Ruhe besprechen können. Wir bitten Sie um  

telefonische Voranmeldung unter der Telefonnummer: 033 334 67 67. 

 

Aperitifs 
 

Ein Aperitif mit Weisswein, Prosecco, etc., ist sehr beliebt! Vergessen Sie nicht, die Frucht-

säfte dazu zu bestellen. Unsere Empfehlung; probieren Sie unsere Hausspezialität, den 

„Elsässer Flammkuchen“, den wir warm und in kleine Stücke geschnitten servieren. Wir 

rechnen mit einem halben Flammkuchen pro Person. 

 

Menu und Weine 
 

Unsere Menuvorschläge gelten ab 20 Personen. Bei der Zusammenstellung Ihres  

Lieblingsmenus beraten wir Sie gerne. Mit Freude offerieren wir Ihnen ein saisonales und 

nach Ihrem Budget kreiertes Menu.  

Bitte entscheiden Sie sich für ein gemeinsames Menu. 

Die angegebenen Menupreise sind verbindlich, allfällige Änderungen werden neu  

kalkuliert. 

 

Gerne beraten wir Sie bei der Wahl eines passenden Weines.  

Es ist auch möglich, dass Sie Ihren Lieblingswein von zu Hause 

mitnehmen. Das „Zapfengeld“ beträgt CHF 22.50 pro 7,5 dl Flasche. 

 

Musik und Unterhaltung 
 

Gerne sind wir Ihnen behilflich, eine geeignete Musik, Zauberer oder Komiker für Ihren 

Anlass zu finden. Bitte haben Sie jedoch Verständnis, dass wir keine lautstarken  

Gruppen wie zum Beispiel „Guggenmusiken“ etc. nach 22.00 Uhr akzeptieren können. 

Unsere Hotelgäste sind ihnen dankbar. 

 

Dekoration und Blumenschmuck 
 

Einem festlichen Anlass verleiht eine schöne Blumendekoration eine ganz besondere 

Note. Sie können den Blumenschmuck selbst mitbringen oder durch uns organisieren las-

sen. Preis nach Aufwand. 

Kerzen und einfache Menukarten pro Tisch werden von uns gratis zur Verfügung gestellt. 

 

Saalreservation 
 

Reservationen werden schriftlich bestätigt. Bei einer provisorischen Buchung bitten wir 

Sie, Ihre definitive Entscheidung innerhalb von zwei bis drei Wochen bekannt zu geben. 

Bei weiteren Interessenten kontaktieren wir Sie telefonisch. 
 

 

Wir bitten Sie, sich als Gruppe für ein gemeinsames Menu 

aus unseren Bankettmenuvorschläge zu  

entscheiden. 
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Hotelzimmer 
 

Ihren Gästen stehen 59 modern eingerichtete Zimmer mit Bad/Dusche, WC, Flatscreen,  

Gratis W-Lan und Direktwahltelefon zur Verfügung. Weiter können Sie in unserer modern  

eingerichteten Suite mit Arbeits- sowie Wohnbereich, Badezimmer mit Whirlpool, WC, 

TV und gratis W-Lan logieren. Den Hochzeitspaaren welche ihr Fest bei uns feiern  

stellen wir ein schönes Doppelzimmer gratis zur Verfügung. 

 

Hochzeitstorten 
 

Für Hochzeitstorten, welche Sie selber mitbringen, muss der Lieferant die Verantwortung 

tragen, einschliesslich der Präsentation. Für das Dessertgedeck wird ein  

Unkostenbeitrag von CHF 5.50 pro Person erhoben. 

 

Tellerservice / Nachservice 
 

Die angegebenen Preise verstehen sich pro Person, einschliesslich Mehrwertsteuer und 

als Tellergerichte. Gerne können wir Ihnen gegen Aufpreis auch Nachservice anbieten.  

 

Nur Beilagen (Gemüse/Sättigungsbeilagen)  CHF 5.00 pro Person 

Von allem (auch Fleisch)     CHF 10.00 pro Person  

 

Freinachtverlängerung 
 

23.00 Uhr bis 01.00 Uhr     CHF 150.00  pro Stunde 

Verlängerung ab mindestens 40 Personen 

 

Bestätigungen 
 

Absprachen, Menuwahl, etc. werden jeweils durch uns schriftlich bestätigt. (Wir bitten 

Sie, das beiliegende Doppel unterschrieben zu retournieren!) 

 

Vorauszahlungen 
 

Wir behalten uns das Recht vor, eine Anzahlung zu verlangen. 

 

Teilnehmerzahl 
 

Die Teilnehmerzahl, welche Sie uns 3 Tage vor dem Anlass gemeldet haben, ist  

verbindlich und wird Ihnen in Rechnung gestellt. 

 

Preise 
 

Wir behalten uns das Recht vor, die Preise den Marktbedingungen anzupassen. 

 

Rechnungsstellung / Zahlungsziel 
 

Sie erhalten nach Ihrem Anlass die Rechnung zugestellt. Wir erwarten Ihre Zahlung rein 

netto innert 20 Tagen. 
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Aperitif 

 

 

 

 

Apéro-Dip-Platte 

Knackiges Gemüse nach Saison, Oliven und Bergkäse  

mit feiner Dip-Sauce für 6 Personen CHF 48.00 

 

 

Oberländer Fleischplatte 

mit Rohschinken, Trockenfleisch, Bauernschinken, Salami, 

Hobelkäse, Brot, Züpfe und Garnitur  für 3 Personen CHF 54.00  

 

 

Apéro mit Flammkuchen 

Diverse Flammkuchen zu Ihrer Auswahl    pro Stk.    CHF 22.50   
 

Für das Apéro rechnen Sie mit ca. ½ Stück pro Person. 
 

Snack 

mit Schinkengipfeli, Chäschüechli pro Stk. CHF   6.00 

 

Snack 

mit Blätterteiggebäck assortiert, 5 Stk.  pro Person CHF   8.00 

 

Fischknusperli  

mit Sauce Tartare  für 4/6 Personen CHF 76.00 

 

Hobelkäse  

mit Züpfe  für 6 Personen CHF 56.00 

 

Oliven 

mariniert für 6 Personen CHF 18.00 

 

Kartoffelchips  

und Salznüssli pro Person CHF  3.00 
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Kleine Imbisse und z’Vieri Teller 

 

 

Aufschnitt-Teller 

Aufschnitt, Trutenschinken, Schweinsbraten,  

Käse, Brot, Züpfe und Garnitur  CHF 21.50 

 

 

Oberländer Teller 

mit Rohschinken, Trockenfleisch, Bauernschinken, Salami, 

Hobelkäse, Brot, Züpfe und Garnitur  CHF 24.50 

 

 

Roastbeefteller 

Saftiges Roastbeef mit Tartarsauce 

und knackigen Blattsalaten  CHF 32.00 

zusätzlich Pommes frites pro Person CHF   7.50 

 

 

Heisser Beinschinken 

mit hausgemachtem Kartoffelsalat  CHF 24.50 

mit Kartoffelgratin  CHF 26.50 

Aufpreis zusätzlich Blattsalat in Schüsseln auf den Tischen pro Person CHF   4.50 

 

 

Blätterteigpastetli (2 Stk) mit Kalbfleischkügeli an Pilzrahmsauce  CHF 16.00 

 

Blätterteigpastetli (1 Stk) mit Kalbfleischkügeli 

 an Pilzrahmsauce und Reis  CHF 15.00 

 

 

 

 

Trockengüezi per Kilogramm  CHF 49.00 
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Vorspeisen 

 

 

Adelbodner Trockenfleisch 

mit Melonenfächer  CHF 18.50 

 

Rauchlachs 

an Salatbouquet mit Baguette und Butter  CHF 18.00 

 

Rindscarpaccio 

mit Balsamico-Trüffelölmarinade und Parmesan  CHF 23.00 

 

Gebackene Champignons  

an Sauce Tartare mit knackigen Blattsalaten CHF 16.50 

 

 

 

Salate 

 

Bunter Blattsalat mit Dressing nach Wahl 

French, Italian, Joghurt, Kartoffel, Gorgonzola, American, 

Himbeer, Koreander  CHF   9.00 

 

 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 

French, Italian, Joghurt, Kartoffel, Gorgonzola, American, 

Himbeer, Koreander  CHF  10.50 

 

 

Tomatensalat mit Mozzarella 

Frischer Basilikum und Balsamico-Olivenölmarinade  CHF 15.00 

 

 

Salatbuffet 

mit 4 verschiedenen hausgemachten Salaten, Blattsalat  

verschiedenen Dressings, Brot, Züpfe und Cerealien             ab 20 Personen CHF 21.50 
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Aus dem Suppentopf 

 

 

Rinderkraftbrühe  

mit Kräuterflädli, Gemüsestreifen oder Profiterolen CHF   9.00 

  

 

Cremesuppe  

mit frischen Kräutern aus Grosi’s Garten CHF 10.50 

 

 

Gemüseschaumsüppchen 

mit ihrem Lieblingsgemüse  CHF 11.50 

 

 

Fisch-Topf Holiday 

feine Fischstreifen in papriziertem Gemüse-Knoblauchsud  

mit Safran und Pernod verfeinert  CHF 16.50 
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Liebe Fischfreunde 

 

Wir verarbeiten wo es möglich ist nur frischen Fisch. Aus diesem Grund bitten wir Sie um 

Verständnis, sollte einmal ein Fisch nicht erhältlich sein. Wegen Schonzeit (Laichzeit), sai-

sonalen Fangeinschränkungen oder höherer Gewalt (Wetter) kann das leider vorkom-

men. Unsere Küche kann Ihnen aber immer mit Alternativen weiterhelfen.   

 

 

Fischgerichte 

                                                                                   Vorspeise             Hauptspeise                                                                        

Sautierte Alpen-Eglifilets CH 

in Mandelbutter  

mit Salzkartoffeln oder Reis und Saisongemüse  CHF  24.00 CHF 42.00 

 

 

   

Gebratenes Lachsschnitzel (Lostallo) 

an Weissweinsauce, mit Gemüsestreifen 

und Kartoffelschnee                                                    CHF  22.50 CHF  42.00  

 

  

Ganze Dorade „Royal“ (Mittelmeer) 

vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Peperonata           CHF       38.00 

 

 

Sautiertes Zanderfilet (Weissrussland) 

mit Safranrisotto             CHF  22.00 CHF  32.00  

Aufpreis Zanderfilets von Frutigen pro Person   CHF 10.00 

 

 

Black Tiger BIO Riesencrevetten (Vietnam) 

an Sauce Provençale mit Basmatireis                       CHF  22.50 CHF  42.00 

 

 

Hausgemachte Tagliatelle  

an Rahmsauce mit Rauchlachs (Norwegen) CHF       28.50 

 

 

 

 

 

Wenn nichts anderes angegeben, ist der Fisch aus der Schweiz.  
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HAUPTGERICHTE FLEISCH aus der Schweiz 
 

 
Geschnetzeltes „Zürcher Art“ 

an Champignon-Rahmsauce mit Berner-Rösti   

Schwein CHF 24.00 

Poulet CHF 24.00 

Kalb CHF 36.00 

 

 

Schulterbraten 

an Rosmarin 

Kartoffelkroketten und Saisongemüse   

Schwein CHF 26.00 

Rind CHF 32.00 

Kalb CHF 36.00 

 

 

Geschmorte Haxe 

mit Weissweinrisotto und Zucchetti   

Schwein CHF 26.00 

Kalb CHF 36.00 

 

 

Holiday-Pfännli 

Rückensteak 

mit Spätzli, Rahmlauch, und Käse überbacken    

Schwein CHF 32.00 

Kalb CHF 42.00 

  

 

 

Glaciertes Nierstück 

an Dijonsenfsauce 

Spinatknöpfli und Vichy-Karotten                                                                       

Schwein CHF 34.00 

Pouletbrust CHF 32.00 

Kalb CHF 46.00  

Rind-Roastbeef CHF 44.00 

 

   

Filet-Médaillons 

mit Merlot-Rosmarinjus 

mit Kartoffelgnocchi und Ratatouille  

Schwein CHF 36.00 

Rind CHF 48.00 

Trois Filet (in zwei Service) CHF 62.00 

 

Wenn nicht anders angegeben, ist das Fleisch aus der Schweiz.  
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Vom Lamm (Australien/Neuseeland) 

Kann mit Hormonen behandelt sein 

 

Rückenfilets im Kräutermantel 

Kartoffelgratin und Speckbohnen  CHF 38.00 

 

 

 

Vom Kaninchen (Frankreich) 

 

Sautiertes Kaninchenfilet im Rohschinken 

auf Balsamicojus 

Gorgonzolapolenta und grüne Bohnen  CHF 38.00 

 

 

 

 

 

Hauptgänge-Fleischlos 

 

Sojageschnetzeltes Süss-Sauer 

mit Basmatireis und Chinagemüse  CHF  26.50 

 

Zucchettipiccata 

auf Basilikumspaghetti mit Tomatensauce CHF  26.00 

 

Gebackenes Sellerie-Schnitzel  

auf Weissweinrisotto mit glacierten Champignons CHF  28.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Über Allergien und Intoleranzen informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
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Dessert 

 

Diverse Coupes aus unserer Dessertkarte 

 

 

Ännelis Visite Creme (gebrannte Creme) 

mit Brätzeli  CHF  10.50 

 

Oberländer Riesenmeringue  

mit Rahm und Vanilleglace  CHF   13.00 

 

Früchtegratin  

mit Vanilleglace  CHF 16.50 

 

Parfait nach Saison 

auf Früchtespiegel und Garnitur   CHF  14.00 

 

Vanille Panna Cotta  

mit marinierten Beeren   CHF   10.50 

 

Vacheringlacetorte (Hausgemacht mit Aroma nach Wunsch) 

mit Rahm  CHF   16.00 

 

Apfelstrudel  

mit Vanillesauce    CHF 13.00 

 

Dessertvariation „Holiday“ 

mit Apfelstrudel, Parfait, gebrannte Creme, Sorbet und Früchten  CHF 19.50 

 

 

Dessertbuffet (ab 20 Personen) 

mit hausgemachten Früchtekuchen, Vanilleglace und Sorbet, 

Meringue, gebrannte Creme, Mousse, Fruchtsalat, heisse Beeren 

                                                                                                          pro Person  CHF  26.00 

Zusätzlich mit Käse (6 Sorten)                                         Aufpreis pro Person  CHF    7.50   
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Unterhaltung  Kulturelle, sportliche oder kulinarische Programme werden  

in der Region  auf Wunsch von uns für Sie organisiert. 

   KKT und Thunerseespiele in unmittelbarer Nähe. 

 
 

 

Winteraktivitäten  
 

Skifahren Diverse Skigebiete in 30-45 Minuten erreichbar. Aeschi, Wiriehorn, Lin-

den, Schwanden, Niederhorn, Adelboden, Saanenmöser-Gstaad, 

Lenk, Grindelwald und Hasliberg 

Schneeschuh- 

Wandern Stockhorn, Kiental und Diemtigtal 

 

Langlaufen Aeschi, Beatenberg und Diemtigtal 

 

 

 

Sommeraktivitäten  
 

Wandern  Das ganze Berner Oberland und das Wallis bequem erreichbar 

 

Baden/Schwimmen Vor der Türe im Thunersee und Strandbad oder im Hallenbad in 

Oberhofen, Heimberg, Aeschi und Bern 

 

Biken Bike-Park Steffisburg, Bikepark Wiriehorn und Bikepark Kandersteg 

 

Kletterpark  Gantrisch, Bern, Interlaken und Adelboden 

 

Trottinett:  Niederhorn und Adelboden 


